
Aujourd'hui je vais vous parler du métier
de pâtisserie . 
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1)La tenue.

Pour des raisons d 'hygiène on doit porter une tenue 
adaptée.
La tenue est un pantalon, un tee-shirt, un tablier, des 
chaussures de sécurité, et une charlotte ou une toque soit un
calot.  

charlotte                     calot                 toque

 
charlotte pour patisier pour cheveux images( google)
toque pour patisier images( google)
calot.pour patisier images( google)

2)Le matériel

On a beaucoup de matériel pour pâtisser. Il y a des fouets, 
des spatules, des culs de poule (c'est un saladier en inox), 
des poches à douilles...

https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=j4KJQREx&id=DE6BE9E45398ACDA0374A3089C1F9851CA841A0D&thid=OIP.j4KJQRExbCBVjxNmfQx5NwAAAA&mediaurl=https%3A%2F%2Fwww.beauty-tech.fr%2F1469-medium_default%2Fcharlotte-plastique-par-100.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.8f82894111316c20558f13667d0c7937%3Frik%3DDRqEylGYH5wIow%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=423&expw=370&q=charlotte+pour+patisier+pour+cheveux&simid=608022512979477632&form=IRPRST&ck=1314B623838E0DCD2E8BAEB872435076&selectedindex=2&ajaxhist=0&ajaxserp=0&pivotparams=insightsToken%3Dccid_45er90ci*cp_C967EC5D6A265E47231C6430C5BFD079*mid_B6F66483B234CC67BD73748E2C82CFFCAAC38C88*simid_607993079566268939*thid_OIP.45er90ci-K-CV1iSnUiALAAAAA&vt=0&sim=11&iss=VSI&ajaxhist=0&ajaxserp=0
https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=pDhYUVM0&id=50F18AD08510101D86721F7BF38CD815A850DAF3&thid=OIP.pDhYUVM0fJ4OQjnAU_f1kgHaHa&mediaurl=https%3A%2F%2Fwww.lepantalondetravail.com%2F485-thickbox_default%2Fcalot-de-cuisine-respirant.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.a438585153347c9e0e4239c053f7f592%3Frik%3D89pQqBXYjPN7Hw%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=800&expw=800&q=calot.pour+patisier&simid=608000767559420922&FORM=IRPRST&ck=AFD7887834F49124D8C096E6782667F9&selectedIndex=17&ajaxhist=0&ajaxserp=0
https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=6z4msrV6&id=9F90959AB938C972F64620B17902A22FD81893FD&thid=OIP.6z4msrV6uMMS9jWdIMRcegHaHa&mediaurl=https%3A%2F%2Fi2.cdscdn.com%2Fpdt2%2F8%2F1%2F4%2F1%2F700x700%2Fmp08390814%2Frw%2Ftoques-de-cuisinier-chapeau-unisexe-multi-couleurs.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.eb3e26b2b57ab8c312f6359d20c45c7a%3Frik%3D%252fZMY2C%252biAnmxIA%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=700&expw=700&q=toque+pour+patisier&simid=607997310105312892&FORM=IRPRST&ck=50A5F090750B71F221C34C0B9079E09D&selectedIndex=26&ajaxhist=0&ajaxserp=0
https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=pDhYUVM0&id=50F18AD08510101D86721F7BF38CD815A850DAF3&thid=OIP.pDhYUVM0fJ4OQjnAU_f1kgHaHa&mediaurl=https%3A%2F%2Fwww.lepantalondetravail.com%2F485-thickbox_default%2Fcalot-de-cuisine-respirant.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.a438585153347c9e0e4239c053f7f592%3Frik%3D89pQqBXYjPN7Hw%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=800&expw=800&q=calot.pour+patisier&simid=608000767559420922&FORM=IRPRST&ck=AFD7887834F49124D8C096E6782667F9&selectedIndex=17&ajaxhist=0&ajaxserp=0


 cul de poule.    

 
3)Les études.

Dans le métier de pâtissière on doit aussi faire des études 
pour ce métier.

• LE CAP/un Certificat d'aptitude professionnel.
• LE BAC/Baccalauréat.
• LE BTM/Brevet technique des métiers.
• LE BEP/Brevet d’étude professionnel
• LEBM/le brevet des maîtrises.
• MC/mention complémentaire.



4)Ce qui est difficile.

Dans ce métier il y a des difficultés. Par exemple rester 
debout toute la nuit, aussi se lever chaque soir pour aller au 
travail et aussi retenir toutes les recettes de pâtisserie dans 
notre tête...

5)Les types de gâteaux.

Dans la pâtisserie il y a plusieurs types de gâteaux pour le 
goût de chaque personne. Par exemple il y a des Mille-
Feuille, un Paris- Brest, un éclair au café

 
  Mille-fe  u  ille images (bing.com)           un Paris- Brest images (bing.com) 

 

https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=mzRGFb0c&id=27FDC0B7362C15B0C28F53E770D0B2816AA1FAE1&thid=OIP.mzRGFb0c-a03hOvtgHVzPgHaEK&mediaurl=https%3A%2F%2Fwww.francetvinfo.fr%2Fimage%2F759r5jsq7-f11a%2F1500%2F843%2F10240405.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.9b344615bd1cf9ad3784ebed8075733e%3Frik%3D4fqhaoGy0HDnUw%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=843&expw=1499&q=un+Paris-+Brest&simid=608025811515828887&FORM=IRPRST&ck=1D442A20933F2ABFECA675A2A0F26232&selectedIndex=6&ajaxhist=0&ajaxserp=0
https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=fGkDBjLi&id=38EA809D559097196276D6663D178EB9F3AA1673&thid=OIP.fGkDBjLiwUVomUhgJYAeFwHaHa&mediaurl=https%3A%2F%2Fallopatisserie.ma%2Fmedia%2F2021%2F07%2F31--788x788.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.7c69030632e2c1456899486025801e17%3Frik%3Dcxaq87mOFz1m1g%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=788&expw=788&q=Mille-feille&simid=608042239762382408&FORM=IRPRST&ck=2833475E74C67867F9859AA4B7797106&selectedIndex=22&ajaxhist=0&ajaxserp=0
https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=fGkDBjLi&id=38EA809D559097196276D6663D178EB9F3AA1673&thid=OIP.fGkDBjLiwUVomUhgJYAeFwHaHa&mediaurl=https%3A%2F%2Fallopatisserie.ma%2Fmedia%2F2021%2F07%2F31--788x788.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.7c69030632e2c1456899486025801e17%3Frik%3Dcxaq87mOFz1m1g%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=788&expw=788&q=Mille-feille&simid=608042239762382408&FORM=IRPRST&ck=2833475E74C67867F9859AA4B7797106&selectedIndex=22&ajaxhist=0&ajaxserp=0
https://www.bing.com/images/search?view=detailV2&ccid=fGkDBjLi&id=38EA809D559097196276D6663D178EB9F3AA1673&thid=OIP.fGkDBjLiwUVomUhgJYAeFwHaHa&mediaurl=https%3A%2F%2Fallopatisserie.ma%2Fmedia%2F2021%2F07%2F31--788x788.jpg&cdnurl=https%3A%2F%2Fth.bing.com%2Fth%2Fid%2FR.7c69030632e2c1456899486025801e17%3Frik%3Dcxaq87mOFz1m1g%26pid%3DImgRaw%26r%3D0&exph=788&expw=788&q=Mille-feille&simid=608042239762382408&FORM=IRPRST&ck=2833475E74C67867F9859AA4B7797106&selectedIndex=22&ajaxhist=0&ajaxserp=0


(6)Le quiz.

1) Quelle est la tenue que porte les pâtissières?

2) Dites moi un exemple de matériel.

3) Donnez moi un exemple d'études. 

4) Dites moi un exemple de ce qui est difficile.

5) Donnez moi un exemple d’un des gâteaux. 


